
Rioja de la Casa: Azpilicueta Cr.
(Vigencia hasta  1 de Noviembre 2018)

MENÚ ROGELIO LEÓN MENÚ AGUSTÍN LEÓN
Precio por persona 29,50 € Precio por persona 33€

Rioja de la casa. Rioja de la casa
Manzanilla, cervezas y refrescos. Manzanilla, cervez as y refrescos.

Para compartir: Para compartir:

- Corazón de tudela con Juliana de calamares Esparra gos blancos de Navarra con vinagreta de
salteados. berberechos y huevas de salmón.

-Pan con tomate y jamón SRC
- Pan con crema de queso manchego y nueces. -Mero en  taquitos marinados con lima.

- Croquetas de la casa.
- Croquetas de la casa.

A elegir plato individual:
- Revuelto esparragos trigueros y bacalao

-Solomillo ibérico con crema de ajo confitado.
A elegir plato individual: - Pechuga de pavo gratinada con queso emental.
- Secreto Ibérico al PX -Mero en suprema con salsa de Ribeiro.

- Lubina al Horno con patatas panaderas.
- Abánico de pez espada con alioli de piquillos

Variado de postres.
Variado de postres. Café e Infusiones.
Café e Infusiones.

MENÚ SANTIAGO LEÓN MENÚ MANOLO LEÓN
Precio por persona  36€ Precio por persona  39€

Rioja de la casa Rioja de la casa
Manzanilla, cervezas y refrescos. Manzanilla, cervez as y refrescos.

Para compartir: Para compartir:

- Ensalada de Cogollos con gula, mejillones en - Tar tar de salmón, aguacate, mango y hojas de
escabeche y pimientos del piquillo. roble.
-Variado de Chacinas Ibéricas. -Pan con queso de cab ra, piñones y miel de caña.
- Croquetas de Carabinero. -Pescado frito Variado.
-Chanquetitos con pimientos asados y huevo. -Variado  de jamón y Caña de Lomo.

A elegir plato individual: A elegir plato individual:

- Escalope de presa ibérica. - Solomillo de Buey Ceb ón gallego.
-Lomo de Venao con frutos rojos. -Brocheta ibérica c on verduras.
-Dorada al Horno. -Ventresca de Atún con salmorejo.
- Suprema de Bacalao con alcaparras y anchoas. -Supr ema de Merluza con tinta de Calamar.

Variado de postres. Variado de postres.
Café e Infusiones. Café e Infusiones.

NOTA : IVA Incluido
Rogamos realicen sus reservas indicando
el nombre del menú y su precio.



MENÚ TERESA LEÓN MENÚ CARMEN LEÓN
Precio por persona  40€ Precio por persona  42€

Rioja de la casa Rioja de la casa
Manzanilla, cervezas y refrescos. Manzanilla, cervez as y refrescos.

Para compartir: Para compartir:

-Ensalada templada de magret de pato,naranja, - Pulp o con patatas al vapor y pimentón de 
tomate cherry y vinagreta de cítricos. la Vera.
- Chacina variada. - Variado de chacinas.
- Gambas blancas cocidas. - Salteado de Habas Baby c on vieiras.
- Revuelto de ortiguillas de chipiona y langostinos . - Langostinos cocidos de Sanlucar.

A elegir plato individual: A elegir plato individual:

-Entrecot de Ternera Avileña. - Solomillo de ternera  con trufas
-Lomo de venao con reducción de vino tinto. - Carril lada de ternera confitada y mostaza diyon
- Lubina Asada con verduras.
- Suprema de Mero con pimientos asados - Suprema de salmón gratinada con almendras.

- Solomillo de atún rojo con foie de pato.

Variado de postres. Variado de postres.
Café e Infusiones. Café e Infusiones.

MENÚ JUAN ANTONIO LEÓN MENÚ INFANTIL 
Precio por persona 45 € Precio por persona 20€

Rioja de la casa. Refrescos, agua y zumos.
Manzanilla, cervezas y refrescos.

Para compartir:
Para compartir:

- Tortilla de patatas chips y jamón.
- Ensalada de pechuga de perdiz escabechada y - Pan con lomo mechado en su salsa.
escalibada de berengena. - Croquetas caseras.
- Cocochas de bacalao en salsa verde.
- Tosta de Jamón SRC con aceite y A elegir plato in dividual:
tomate.
- Combinado de gambas y langostinos. - Mero a la pla ncha o empanado con patatas.

- Pechuga de Pollo empanada con patatas fritas.
A elegir plato individual:

-Solomillo de jabalí en costra de hojaldre con seta s Variado de postres.

- Brazuelo de cordero estilo Rogelio León.
- Lenguado a la plancha.
- Lomo de rodaballo con salsa changurro.

Sorbete de Limón
Variado de postres.
Café e Infusiones.

NOTA : IVA Incluido
Rogamos realicen sus reservas indicando
el nombre del menú y su precio.


